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Molino Borgioli L'esperienza
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¢ ldeale per pasta
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£ pmdottipda ern - 8 | coltivatori partner del Molino Borgioli sono
; a v principalmente situati in Toscana, in modo da poter
tracciare I'origine del grano lavorato; da cio deriva una
materia prima di elevata qualita, confermata dalle analisi
realizzate all’arrivo di ogni consegna.




