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FARINA VERNA e
Antico grano tdcano

Ricco di proprieta, ideale per prodotti salutari
e di ottima digeribilita

FARINAW 180 saema ™
Lievitagione breve

Ideale per biscotti, cialde, dolci,

focacce, grissini

FARINAW 280 s~

Zwm‘agwfw media

v e 1 |deale per panini all'olio, pizza,
L & pasta, ciambelloni

FARINAW 320 s ™
Lievitagione

deale per panificazione, grandi lievitati,
baba, croissant

COUS COUS om0 o

Sano e qualodo
Ideale per insalate e ottimi cous cous

C0US Cous
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Ideale per pasta tradizionale e gustoso pane
oltre a molte altre preparazioni

j .§%§%ﬁﬂflﬂf % ? S[M [] |_ A H N E d aduro

mpadlo veloce
/ac%e da lavorare

Ideale per pasta fresca delicata
e fritti croccanti
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Prodotlo riceo & fibra

Ideale per pizze e prodotti da forno
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TRADZIONALE
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g Tkg 4 Ideale per pizze, focacce, torte salate,
D dolci e pane

ee | SEMOLINO oz

Ideale per minestre, gnocchi alla romana
e molto altro
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